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Gourmand i Si
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Entreprises,
participez au

projet alimentaire

de votre
territoire® .
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A vous
de jouer !

Vous souhaitez

accroitre la consommation Contacts
et la notoriété locale de vos produits,

: : : Frangoise MOLEGNANA Hippolyte REMY
developper ou securiser Cheffe de projets Chef de projets

votre approvisionnement local, Entreprises Alimentation Entreprises Alimentation
& Territoires & Territoires

06 23028047 06 19 325357
développer vos marchés locaux f.molegnana@comite-arag.fr h.remy@comite-arag.fr

notamment la restauration collective,

renforcer votre image et votre attractivite,

participer a la création ou au maintien www.auvergne-rhone—alpes-gourmand.fr

de filieres locales,

Linked T} @ Instagnom ﬂ facebook

contribuer a la valorisation
du patrimoine alimentaire local,

valoriser votre politique RSE AUVERGNE-RHONE-ALPES \/ entreprise
en rendant visibles les actions sur votre territoire. Gourmand e . ggrqr]‘?trz)tir?glon



mailto:f.molegnana%40comite-arag.fr?subject=
mailto:h.remy%40comite-arag.fr?subject=
http://www.auvergne-rhone-alpes-gourmand.fr

ARAG accompagne les territoires
et les entreprises pour vous
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Qu’est-ce qu’un Projet Alimentaire Territorial (PAT)

Une démarche collaborative mettant en ceuvre une stratégie
alimentaire locale et durable, mobilisant les collectivités,
entreprises agricoles et agroalimentaires, citoyens, etc.

6 enjeux majeurs : urbanisme et aménagement \/

du territoire, environnement, culture et gastronomie,

nutrition et santé, accessibilité sociale,

économie alimentaire.

InfFormer
sur les enjeux
alimentaires de votre
territoire

Identifier
les thématiques
et les actions
d’'intéréts pour vous

'eét
Entreprises,

participez au
projet alimentaire

Ce qu'un PAT peut Faire pour vous
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Construire et Valoriser
mettre en ceuvre les résultats

@ Proposer
des marchés
en restauration

@ Développer
des filieres locales
de la production

a la consommation collective ) R )
. . de votre les actions aupres des opérateurs
@ Améliorer @ Valoriser o s sur le territoire alimentaires

'approvisionnement les entreprises, Eerritoire de votre territoire

les produits,
les savoir-faire
aupres des habitants

local et la lutte contre
le gaspillage alimentaire

@ Accompagner
les projets de transition
des entreprises

Depuis 2022 :

plus de'loo dont'|2 ﬂ

Association régionale au service du développement
des acteurs de l'alimentaire en Auvergne-Rhone-Alpes

@( AUVERGNE-RHONE-ALPES GOURMAND
\Y

expérience

ARAG rassemble des entreprises, des institutions,

les chambres consulaires régionales, des organisations
professionnelles, des filiéres et interprofessions,

des marques territoriales, des centres techniques,

des établissements de formation...

« Participer au PAT « Pour valoriser la « Impliquer notre
des Monts du Lyonnais  carpe en restauration entreprise dans
entreprises, le PAT a accru notre visibilité collective, le PAT de le projet alimentaire
met en ceuvre des et développé nos la Dombes avec un de notre territoire
actions concreétes pour  ventes de céréales réseau d'acteurs locaux nous a permis de
rassembler les acteurs et légumineuses en dont IARAG et SODEX0O  valoriser le pain bio
des filieres et favoriser  restauration collective nous ont permis en restauration

la consommation de locale. » d'adapter nos recettes collective. »
produits transformés et de les développer

localement. » sur ce marché. »

« En tenant compte
des réalités de nos
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