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Accompagnement des IAA dans

Le développement de 
nouveaux produits 
(formulation produit, 
reformulation recette)

Le process et 
l’industrialisation 
(mise au point, optimisation, 
pré‐séries dans notre Centre 
d’essais)

Accompagnement des IAA dans

Le développement de 
nouveaux produits 
(formulation produit, 
reformulation recette)

Le process et 
l’industrialisation 
(mise au point, optimisation, 
pré‐séries dans notre Centre 
d’essais)

Partenariats forts avec les 
équipementiers de l’agroalimentaire 
pour :
La mise en relation IAA / 
équipementiers
(recherche de fournisseurs)

Organisation de matinées 
technologiques 
(conférences/essais)

Organisation de formations / 
actions

Partenariats forts avec les 
équipementiers de l’agroalimentaire 
pour :
La mise en relation IAA / 
équipementiers
(recherche de fournisseurs)

Organisation de matinées 
technologiques 
(conférences/essais)

Organisation de formations / 
actions
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Action ERGO EQUIP’IAA

Travailler ensemble pour concilier santé, performance 
& rentabilité dans la conception des équipements et 
des systèmes de production



Faire travailler ensemble équipementiers et IAA 
autour de la santé‐performance

Proposer des outils de dialogue entre 
équipementiers et IAA visant à faire monter en 
compétences les intervenants dans la conception 
(gestion d’un projet d’investissement, le CDC, la 
conduite du changement …)

Action ERGO EQUIP’IAA

Etat des lieux des pratiques et des besoins : enquête auprès 
d’une trentaine d’équipementiers et  IAA d’Auvergne Rhône‐
Alpes.

Un atelier chez Barilla pour échanger sur le CDC machine
Une conférence au CFIA sur les outils de simulation
Mise en ligne d’une rubrique santé au travail sur le site 
NOVALIM

La mise en ligne d’un annuaire des équipementiers de 
l’agroalimentaire

4



Rubrique santé‐sécurité au travail 
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Etude sur la conception ergonomique des 
équipements
Outils et bonnes pratiques
o Guide méthodologique sur les TMS suite à 
l’action TMS de 2008‐2010

o Exemples de cahiers des charges machine
o Outils proposés par l’INRS
o Les aides financières
o Vidéos de la CARSAT pays de la Loire
o Annuaire des équipementiers

Rubrique santé‐sécurité au travail  : contenu
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Les témoignages d’entreprises
o Action ERGO EQUIP’IAA
o Films dans le cadre de l’action TMS
Liens utiles sur la santé‐sécurité au travail (anact.fr, 
risques‐pme.fr, agrobat.fr)
Les actions collectives de NOVALIM

Rubrique santé‐sécurité au travail  : contenu
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L’atelier technique chez Barilla 

Atelier technique – Les clés d’une 
collaboration efficace entre IAA & 
équipementiers : focus sur le cahier 
des charges
Le 30 mai sur le site de 
BARILLA/Harrys à St Vulbas avec 
retours d’expérience et visite de 
l’entreprise
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L’essentiel du cahier des charges

9



Utilisation de vidéos : mieux 
appréhender le travail réel, le 
poste tel qu’il est aujourd’hui 
dans son environnement
Utilisation de plans :  permettre 
de présenter différentes 
configurations
Utilisation de maquettes : 
permettre aux salariés de 
manipuler 
Utilisation d’outils de simulation : 
se projeter dans les différentes 
configurations proposées 

La représentation et la simulation du travail 
et des flux  
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Pour aider à comprendre et à se projeter 



Annuaire des équipementiers de l’agroalimentaire 
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Objectif 1: recenser les équipementiers de AURA et les 
mettre en relation  avec les IAA du territoire et favoriser 
ainsi l’économie locale 

Objectif 2: recenser et faire connaitre les bonnes 
pratiques en matière de santé au travail  

Annuaire des équipementiers de l’agroalimentaire 
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Intérêt de l’annuaire pour les IAA
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Trouver un fournisseur local 
Qui a des références dans l’agroalimentaire 
Qui répondre précisément à mon besoin via le classement par activité
Qui puisse mettre en avant ses compétences et son expérience en « santé au 
travail »
Qui puisse montrer concrètement ses réalisations : photos, vidéos …



Accès 
o Sur le site Internet www.alimentec.com (menu)
o Et via le sous domaine www.annuaire.alimentec.com

Référencement de l’équipementier
o Gratuit
o Autonome grâce au « compte client »

Recherches de l’IAA
o Gratuite
o Facile et Précise grâce aux différents critères de recherche : 

localisation, type d’activités (conception, revente), domaines et 
sous‐domaines d’activités, critères de santé au travail

o Mise en relation directe : l’IAA pourra contacter directement 
l’équipementier via un formulaire

o Fiches  : l’IAA pourra imprimer la fiche de l’équipementier pour 
garder son contact

Côté pratique…
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Annuaire des équipementiers 

Nom de la structure
Adresse
Tel
Email général
Email du contact
Nom prénom du contact
Fonction du contact
Site Internet

Email service commercial

Logo de l’entreprise
Chiffre d’affaires 
(N‐1)
% du CA en agroalimentaire

% du CA à l’export
Effectif
SIREN/SIRET
Forme juridique
Code NAF
Appartenance à 1 Groupe

Type d’établissement 
(siège, établissement 
secondaire)

 Siège social
 Etablissement 

secondaire

Référence(s) dans 
l’agroalimentaire

La fiche de présentation de 
l’équipementier

Volet « administratif »



Annuaire des équipementiers 
La fiche de présentation de 

l’équipementier
Volet « activités »

Présentation de la 
structure 

Type d’activités
(Plusieurs choix 
possibles)

 Conception ‐ bureau d'études
 Fabrication
 Commercialisation 

Labels et 
certifications
Marque 
commerciale 

Prise en compte de 
la santé au travail

Photos 5 maximums

Domaines d’activités 
(Plusieurs choix 
possibles)

 Mélange – agitation 
 Séparation – extraction 

 Centrifugation 
 Filtration et ultrafiltration 
 Extraction / distillation
 Pressage
 Décantation 

 Découpe, Broyage, hachage, 
fragmentation 

 Stockage et transferts

 Cuverie
 tuyauterie 

 Traitement Mécanique sur ligne 

 lavage 
 décorticage 
 nettoyage 
 épierrage 

 Mise en forme et dosage 

ETC…
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Faites‐nous part des fournisseurs dont vous avez apprécié le 
professionnalisme, nous les inviterons à s’inscrire dans 
l’annuaire

Sollicitez‐nous pour vos recherches de matériels

Consultez les outils mis à votre disposition dans notre 
rubrique santé au travail 

Et à partir de début 2018 connectez‐vous à 
www.alimentec.com pour consulter notre annuaire des 
équipementiers  de l’agroalimentaire
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